SIRVIENDO

Compré una emocionante botella o

LACERYEZAPERFECTA] - [ ¢.\.

grow|er de una nueva cerveza, esté fria y lista para tomar. Elno poder iraun

bar no es razén para perderse la experiencia de una cerveza presentada pro{esiona|mente. Siga estos tres pasos:

SELECCIONE VASO

Todas la ales, Estilos Belgas
principalmente inglesas

PREPAREEL VASO

SIRVA LA CERVEZA!

LOS vasos cerveceros vienen en cliFerentes Formas Yy tamanos. A|gunos vasos son usao|os

por tradicic’m con sus esti|os cJe cervezas. AqUI’ tenemos IOS mas comunes:

L= PINTANONIC ——=PINTATULIPAN —=COPAPILSENER —= WILLI BECHER —= VASO WEIZEN —= PINTA SHAKER

Pilseners y Todo tipo de Lagers, Cervezas alemanas de trigo Lagers americanas y ahora
otras lagers palidas generalmente alemanas con mucha espuma cualquier estilo americano

d',A|guna vez ha notado que los vasos se lavan en el bar en |ugar de enviarlos a la cocina? Este es el secreto para
un vaso de cerveza precioso. Esto se debe a que los vasos deben estar més que limpios, deben estar
“|impios para cerveza . El jabo’n normal para p|atos o |avavaji||as cleja residuos que afectan la espuma
de cerveza y arruinan la apariencia de la cerveza. Para apariencia proFesionaL utilice un jaloc')n
disefado para cristaleria (que no sea a base de petro|eo) y o|esigne una esponja o cepi”o Unicamente
para los vasos. Seque los vasos al aire, sin usar pafio. (Para més detalles, ver la guia de tomar cerveza

en casa en e| blOg cJe cicerone.org)

Existen muchas técnicas - con resultados variables. Esta técnica es sencilla y confiable. Use dos
manos. Incline el vaso para empezar y sirva por el costado del vaso. Luego de servir més de la mitad,

c|evue|va e| vaso a vertica| Yy sirva en e| centro para formar espuma.

La cerveza es un placer sencillo, témese su tiempo para

disfrutar la cerveza en su vaso. Cada vez que la sirve CICER@N E

es una nueva oportunlclad para |ograr un vaso perfecto. )
CERTIFICATION \/ PROGRAM

Y practicar es parte de la diversién! (,/

Esta informacién es presentada por el Programa de Certificacién Cicerone que entrena y certifica a profesionales de cerveza.

Ya sea en la casa o en su local favorito,

Cicerone queire que su cerveza sea la mas deliciosa posible. Para més informacién, visite cicerone.org.



